Paladares Tradicionales

Elegir un entrante, un plato principal y un postre

Entrantes

Coca de aceife con verduras asadas, sardina de
Bota y ensaladita de cebollas

Huevo a baja temperatura con patatas al aceite de
oliva, chistorra y pimientitos vedes

Albdéndigas de bacalao sobre asadillo de pimientos
morrones vy titaina de atun fresco

“All | pebre” de lubina con patatas del mortero y
costrones con picada

Plato Principal

Canelones de pularda y foie gras de pato con gratén
de ceps

Arroz seco de coliflor, gjos fiernos y bacalao

Fideud fina a la marinera

Arroz meloso del puchero

Postre

"Cup” de frutas con sopa de naranja aromdtica y
sorbete de cava

Chocolate entre crujientes de ensaimada y helado
de café

“Amadi” con helado de furrén y sopita de anis con
piel de limdn

Bebidas

Agua Mineral

Vino blanco Actum D.O. Utiel-Requena

Vino finto Actum D.O. Utiel-Requena
Cava Nodus Rva. Brut Nature D.O. Utiel-Regquena

Café e infusiones
AcloM

Precio por persona: 36 € IVA incluido
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Jornadas de los “Paladares Tradicionales”
Del 1 al 14 de marzo 2012

Traditional Flavours

Traditional Flavours

Choose @ starter, main course and dessert

Starters

‘Coca”  bread with grilled vegetables,
sardines and onion salad

Freerange egg cooked at a low temperature
with potatoes in ofive ofl, “chistorra ~ sausage
and green sweet peppers

Codfish croquettes on a bed of grilled sweet
peppers and fresh tuna fish

Seabass with garlic and red sweet pepper
with potatoes and crunchy fopping

Main course

Poultry canelonni with foie gras and wild
mushrooms

Dry rice with cauliflower, spring onion and
codfish

Thin “fideud” noodles with seafood

Creamy rice with typical Madrid style stew
Dessert

“Coupe” of fresh fruit with orange soup and
cava sorbet

Chocolate with crunchy ‘ensaimada” roll
and coffee ice cream

"Amadi” pumpkin pie with almond ice
cream, aniseed soup with lemon peel

Drinks

Mineral Water

Actum White Wine D.O. Utiel-Requena
Actum Varietal Red Wine D.O. Utiel-Requena
Nodus Rva. Brut Nature cava D.O.
Ufiel-Requena

Coffee

Price per person: 36 € VAT included
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